

		
			
				
			

			
				
					
						
							
								
							

							Heeren van Beijerland

							
								Waar elke dag een Culinaire belevenis is!
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						De Heeren Delicatessen:

						Om steeds voor terug te komen

					

				

				
					
						
							
								
									
										
									

									
										De Heeren Carpaccio

										
											 Carpaccio zoals de "Heeren" het bedoeld hebben

										

									

								

							
							
								
									
										
									

									
										De Heeren Schnitzel

										
											Een schnitzel zoals de "Heeren" 'm graag eten

										

									

								

							
							
								
									
										
									

									
										De Heeren Burger

										
											Een "Heeren" burger van clare valley rund

										

									

								

							
							
								
									
										
									

									
										Heerenlunch vlees

										
											Kopje soep met drie belegde boterhammen.

										

									

								

							
							
								
									
										
									

									
										Salade gerookte zalm

										
											Gefrituurde gamba’s, paprika, komkommer,
tomaat, rode ui, ei, dille en kruidendressing

										

									

								

													

					

				

			

		
		
			
				
					
						Even voorstellen: de "Heeren"

						Het was in hotel Barona waar de Heeren van Beijerland elkaar lang geleden ontmoetten…

					

				

				
					
						
							
								
							

							De Handelsreiziger

							
								
									De handelsreiziger, steevast reizend met het lokale trammetje, met de welluidende bijnaam ‘Het Moordenaartje’, deed er zijn zaken en bleef er vaak overnachten.

								

							

						

					
					
						
							
								
							

							De Directeur

							
								
									De directeur van de suikerfabriek, die er de salarissen aan de arbeiders 
van de suikerfabriek uitbetaalde en er vaak dineerde.

								

							

						

					
					
						
							
								
							

							De Boer

							
								
									De boer verkocht er zijn suikerbieten aan de directeur van de suikerfabriek, en deed er een borreltje met de andere twee "Heeren"

								

							

						

					
				

			

		
		
			
				
					Ons veelzijdige menu:

				

			

			
			
				
					
						
							
								
									Pannenkoeken, Uitsmijters

								

							

						

						
							
								
									Lunchgerechten

								

							

						

						
							
								
									Kindermenu

								

							

						

						
							
								
									Salades

								

							

						

						
							
								
									Voorgerechten

								

							

						

						
							
								
									Hoofdgerechten

								

							

						

						
							
								
									Desserts

								

							

						

					

				

			

			
			
				
					
						Pannenkoeken:

					

					
						
							Naturel:

							
								Klassieke pannenkoek, geserveerd met stroop en suiker.

							

						

						
							8,25

						

					

					
					
						
							Spek:

							
								Hartige pannenkoek met spek, geserveerd met stroop en suiker.

							

						

						
							 9,25

						

					

					
					
						
							Kaas:

							
								Pannenkoek rijkelijk belegd met kaas, geserveerd met stroop en suiker.

							

						

						
							 9,25

						

					

					
					
						
							Appel-kaneel:

							
								Zoete pannenkoek met appel en kaneel, geserveerd met stroop en suiker.

							

						

						
							 9,75

						

					

					
					
						
							Pannenkoek volgens de “Heeren”:

							
								Speciale pannenkoek met appel en boerenjongens, geserveerd met stroop en suiker.

							

						

						
							 10,95

						

					

				

				
					
						Omeletten en Uitsmijters:

					

					
						
							Boerenomelet:

							
								Rijkgevulde omelet met champignons, ui, paprika en spek.

							

						

						
							 10,95

						

					

					
					
						
							Omelet gerookte zalm:

							
								Luxe omelet met gerookte zalm.

							

						

						
							 12,50

						

					

					
					
						
							Omelet ham en kaas:

							
								Klassieke omelet met ham en kaas.

							

						

						
							 9,95

						

					

					
					
						
							Uitsmijter volgens de “Heeren”:

							
								Uitsmijter met champignons, ui, paprika, tomaat en kaas.

							

						

						
							 10,95

						

					

					
					
						
							Uitsmijter spek:

							
								 Eenvoudige uitsmijter met spek.

							

						

						
							 9,50

						

					

				

			

			
				
					
						Klassiekers en Specials:

					

					
						
							Ambachtelijke rundvlees kroketten:

							
								Geserveerd met mosterd en rustiek brood, optioneel met frites.

							

						

						
							 9,95

						

					

					
					
						
							Bal gehakt:

							
								Traditionele gehaktbal volgens de Heeren, geserveerd met rustiek brood, optioneel met frites.

							

						

						
							 9,95

						

					

					
					
						
							“Heeren” Lunch Vlees:

							
								Combinatie van soep van de dag en drie belegde boterhammen met rundvleeskroket, belegen kaas en gebakken ei

							

						

						
							 12,95

						

					

					
					
						
							“Heeren” Lunch Vis:

							
								Combinatie van soep van de dag en drie belegde boterhammen met gebakken ei, tonijnsalade en gerookte zalm.

							

						

						
							 13,95

						

					

					
					
						
							Classic Runder Hamburger (200 gram):

							
								Hamburger met spek, sla, tomaat, augurk, rode ui, cheddarkaas, hamburgersaus, salade en frites.

							

						

						
							 18,95

						

					

					
					
						
							“Heeren” schnitzel (300 gram):

							
								Schnitzel met spek-champignon-ui roomsaus, gegratineerd met kaas, salade en frites.

							

						

						
							 19,95

						

					

					
					
						
							Kipsaté volgens de “Heeren”:

							
								Kipsaté met kroepoek, atjar, krokante ui en frites.

							

						

						
							 17,95

						

					

					
					
						
							Spareribs (900 gram):

							
								Spareribs, zoet of pikant, geserveerd met twee koude sauzen, salade en frites.

							

						

						
							 21,50

						

					

				

				
					
						Wereld Sandwiches:

					

					
						
							Italië (Carpaccio):

							
								Sandwich met carpaccio, pittenmix, kappertjes, rode ui, Old Rotterdam kaas, rucola en truffelmayonaise.

							

						

						
							 11,95

						

					

					
					
						
							Beijerland:

							
								"Gezond volgens de Heeren" met jong belegen kaas, beenham, ananas, paprika, komkommer, rode ui, tomaat, gekookt ei, sla melange en honing-mosterdsaus.

							

						

						
							 9,75

						

					

					
					
						
							Athene:

							
								Sandwich met Griekse tonijnsalade, olijven, rode ui, komkommer en gepofte cherrytomaat.

							

						

						
							 11,95

						

					

					
					
						
							Noorwegen:

							
								Sandwich met gerookte zalm, rode ui, kappertjes, een gekookt eitje en dillesaus.

							

						

						
							 12,95

						

					

					
					
						
							Limburg:

							
								Sandwich met warme brie, walnoten en honing, geserveerd op een rustiek meergranen broodje.

							

						

						
							 9,95

						

					

				

			

			
				
					
						Kindergerechten:

					

					
						
							“Finding Nemo”:

							
								Kibbeliing met frites en appelmoes.

							

						

						
							 8,95

						

					

					
					
						
							“Tita toverstok”:

							
								Spies met diverse snacks (gehaktbal, frikadel, kipnuggets) met frites en appelmoes.

							

						

						
							 8,95

						

					

					
					
						
							“Jabadabadoe kluif”:

							
								Spareribs met frites en appelmoes.

							

						

						
							 8,95

						

					

					
					
						
							“Sim Sala Bim Kroket”:

							
								Kroket met frites en appelmoes.

							

						

						
							 8,95

						

					

					
					
						
							“Kip op een stokje”:

							
								Saté van kip met frites en appelmoes.

							

						

						
							 8,95

						

					

					
					
						
							Kinder-ijsje:

							
								IJsje met slagroom, geserveerd in een leuke beker.

							

						

						
							 4,95

						

					

				

			

			
				
					
						Salades:

					

					
						
							Vegetarische geitenkaas salade:

							
								Geserveerd met mosterd en rustiek brood, optioneel met frites.

							

						

						
							 16,95

						

					

					
					
						
							Salade gerookte zalm:

							
								Salade met gefrituurde gamba's, paprika, komkommer, tomaat, rode ui, ei, dille en kruidendressing.

							

						

						
							 19,50

						

					

					
					
						
							Carpaccio van Weiderund:

							
								Salade met pittenmix, kappertjes, Old Rotterdam kaas, rucola, paprika, komkommer, tomaat, rode ui, ei, truffelmayonaise en kruidendressing.

							

						

						
							 17,50

						

					

				

			

			
				
					
						Soepen en Brood:

					

					
						
							Mandje stokbrood:

							
								Stokbrood geserveerd met kruidenboter.

							

						

						
							 4,95

						

					

					
					
						
							Heeren broodplank:

							
								Stokbrood met kruidenboter, tapenade en wisselend smeersel.

							

						

						
							 7,50

						

					

					
					
						
							Huisgemaakte tomatensoep:

							
								Klassieke tomatensoep.

							

						

						
							 6,25

						

					

					
					
						
							Dagsoep:

							
								Wisselende soep, vraag ernaar bij de bediening.

							

						

						
							 6,25

						

					

					
				

				
					
						Voorgerechten:

					

					
						
							Carpaccio van Weiderund:

							
								Dun gesneden rundvlees met pittenmix, kappertjes, rode ui, Old Rotterdam kaas, rucola en truffelmayonaise.

							

						

						
							 12,95

						

					

					
					
						
							Trio van gerookte vis:

							
								Combinatie van gerookte zalm, gerookte peper makreel en gerookte forel, geserveerd met stokbrood en dillemayonaise.

							

						

						
							 10,95

						

					

					
					
						
							Ovengebakken buikspek:

							
								Buikspek gelakt met kruidige barbecuesaus, geserveerd met ingelegde spitskool.

							

						

						
							 9,50

						

					

					
					
						
							Gemarineerde bospaddenstoelen:

							
								Veganistisch gerecht met mesclun, aceto balsamico stroop en noten.

							

						

						
							 8,95

						

					

				

			

			
				
					
						Vis & Vegetarisch:

					

					
						
							Vis van het moment:

							
								Wisselende soorten vis, vraag ernaar bij uw gastvrouw of gastheer.

							

						

						
							(Dagprijs)

						

					

					
					
						
							Hele dorade uit de oven:

							
								Dorade bereid in knoflook en kruiden olie.

							

						

						
							 23,50

						

					

					
					
						
							Gebakken zalm:

							
								Zalm geserveerd met kreeftensaus en seizoensgroenten.

							

						

						
							 22,50

						

					

					
					
						
							Licht gegrilde tonijn filet:

							
								Tonijnfilet licht gegrild, geserveerd met seizoensgroenten.

							

						

						
							 22,50

						

					

					
					
						
							Groenten quiche:

							
								Rijkelijk gevulde vegetarische quiche.

							

						

						
							 19,50

						

					

					
					
						
							Paddenstoelen risotto:

							
								Risotto met bospaddenstoelen, witte wijn en hazelnoten.

							

						

						
							 16,50

						

					

				

				
					
						Hoofdgerechten Vlees:

					

					
						
							Classic Runder Hamburger:

							
								Hamburgerbroodje met 200 gram rundvlees, spek, sla, tomaat, augurk, rode ui, cheddarkaas, BBQ-saus, salade en frites.

							

						

						
							 18,95

						

					

					
					
						
							“Heeren” schnitzel:

							
								300 gram schnitzel met spek-champignon-ui roomsaus, gegratineerd met kaas, salade en frites.

							

						

						
							 19,95

						

					

					
					
						
							Saté volgens de “Heeren”:

							
								Kipsaté met kroepoek, atjar, krokante ui en frites.

							

						

						
							 17,95

						

					

					
					
						
							Spareribs (900 gram):

							
								Spareribs, zoet of pikant, met twee koude sauzen, salade en frites.

							

						

						
							 21,50

						

					

				

			

			
				
					
						Desserts:

					

					
						
							Bosvruchten panna cotta:

							
								Romige panna cotta met bosvruchtenpuree en vers fruit.

							

						

						
							 7,95

						

					

					
					
						
							Duo van brownie:

							
								Combinatie van donkere chocolade brownie en witte chocolade brownie, geserveerd met vanille roomijs en vers fruit.

							

						

						
							 7,95

						

					

					
					
						
							Apfelstrudel:

							
								Klassieke Apfelstrudel met vanille roomsaus.

							

						

						
							 7,95

						

					

					
					
						
							Dame blanche:

							
								Traditionele Dame blanche met vanille roomijs en chocoladesaus.

							

						

						
							 7,50

						

					

					
					
						
							Heeren sorbet:

							
								Sorbet met vers fruit, sprankelende limoenlimonade en fruitpuree.

							

						

						
							 7,95

						

					

					
					
						
							Coupe fantasie:

							
								Drie bollen wisselend ijs met slagroom.

							

						

						
							 7,95

						

					

				

			

		
		
			
				
					
						
							
								
									
										
											
												
											
										
										
											
												
											
										
										
											
												
											
										
										
											
												
											
										
										
											
												
											
										
										
											
												
											
										
									

								

								
									
								
								
									
								
							

							
								
									
										
									
									
										
									
									
										
									
									
										
									
									
										
									
									
										
									
								

							

						
					

					
						
							Sfeer impressie:

							
								Welkom bij De Heeren, waar traditie en gastvrijheid samenkomen in een warme en uitnodigende ambiance. Ons restaurant, gevestigd in het hart van Oud-Beijerland, is een plek waar lekker eten en gezelligheid elkaar ontmoeten.

							

							
								Historische Elegantie: Zodra u binnenstapt, wordt u verwelkomd door de charme van ons historische pand, zorgvuldig ingericht om een gevoel van tijdloze elegantie te creëren. De authentieke details, gecombineerd met moderne accenten, creëren een unieke atmosfeer die zowel ontspannend als verfijnd is.

							

							
								Gezelligheid en Comfort: Ons sfeervolle restaurant is de perfecte plek voor een ontspannen lunch, een gezellig diner, of een avondje uit met vrienden of familie. De warme kleuren, zachte verlichting en comfortabele zitplaatsen zorgen voor een onvergetelijke ervaring.

								Terras met Uitzicht: Geniet op ons ruime terras van de levendige omgeving. Of het nu gaat om een zonnige middag of een zwoele avond, ons terras biedt de perfecte setting om te ontspannen en te genieten van onze culinaire hoogstandjes.

							

						

					

				

			

		
		
			
				
					
						Heeren On Tour:

						Ouderwets genieten op locatie

					

				

				
					
						
							
								
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
									
										
											
										
									
								

							

							
								
							
							
								
							
						
					

					
						
							
								Maak van uw evenement een smaakvolle belevenis met "Heeren" On Tour. Ons team brengt de verfijnde smaken en gastvrijheid van de "Heeren" naar uw feest of partij. Met onze eigen auto en stijlvolle foodtruck verzorgen wij op locatie een onvergetelijke culinaire ervaring. Geniet van de signatuurgerechten van de "Heeren", perfect afgestemd op uw wensen en gelegenheid.
Waar u ook viert, wij brengen de sfeer en smaak van ons restaurant naar u toe!

Voor info: Heeren bedrijfsapp whatsapp 0638861211

							

						

					

				

			

		
		
			
				
					
						
							Contact en openingstijden:

							

							
								
									
										Maandag
Dinsdag
Woensdag
Donderdag
Vrijdag
Zaterdag
Zondag

									

								

								
									
										09:30 - 24:00
09:30 - 24:00
09:30 - 24:00
09:30 - 24:00
09:30 - 02:00
09:30 - 02:00
11:00  - 24:00

									

								

							

							
								Marktplein 2
3261 BZ Oud-Beijerland
Nederland

								0186 640 740
post@heerenvanbeijerland.nl

							

						

					

					
						
							Reserveer direct.

							
								Reserveringen voor dezelfde dag niet mogelijk, graag bellen.
Reserveringen zijn definitief na goedkeuring.

							

							
								
								
									
								

								
									
								

								
									
									

									

									

								

								
									
								

								
									
								

								
									
										
										
									

								

								
									
								

								Versturen
							

							
						

					

				

				
					
						
							Gemaakt door HashtagWeb.site
						

					

				

			

		
	







